
Die Dänische Strasse kocht auf: Menüfolge 
 
Samstag, 09.08.2008 
Renate und Michael Rieckhof (Kelly’s Women und Kelly’s Men) 
 

o Roastbeef an Salatbouquet mit Meerrettichvinaigrette 
o Gebratener Seeteufel auf Cherrytomatenragout und Rosmarinreis 
o Ananascarpaccio auf Joghurt-Himbeer Eis 

 
 
Montag, 11.08.2008 
Ulrike Jäger (Kochfest) 
 

o Erbsencremesuppe mit Kokosmilch und Garnelenspieß 
o Im Bio-Fenchel gedämpfte ganze Dorade mit Selleriemus und Pernodsauce 
o Topfenkrokantgratin mit Beeren und Rosmarineis 

 
 
Dienstag, 12.08.2008 
Wolfgang Erichsen (Erichsen & Niehrenheim) 
 

o Rosa gebratener Thunfisch auf Salat mit Orangen-Sesam-Vinaigrette 
o Gebratene Entenbrust mit Würzkirschen und Polentaplätzchen 
o Millefeuille von Himbeeren 

 
 
Mittwoch, 13.08.2008 
Claudia Voss und Heidrun Schloen (Hutmoden Willer und Heidrun Schloen Moden) 
 

o Klare Tomatensuppe mit Pfannkuchenstreifen 
o Kalbstafelspitz mit Meerrettich-Kartoffel-Pürre und Gemüsebündel 
o Schokovariationen mit Beeren 

 
 
Donnerstag, 14.08.2008  
Beate Hollatz (Langfeld Moden) 
 

o Karamellisierte Feigen mit frischem Krautsalat auf Mascarponebrot 
o Risotto mit Portobellopilzen und gebratenem Zanderfilet 
o Pfirsichvariationen 

 
 
Freitag, 15.08.2008 
Ruth König (König Klassik) 
 

o Matjestatar auf Salat und Gurkenschmand 
o Königsberger Klopse (klassisch) mit frischer Roten Bete, Salzkartoffeln und 

Kapernsauce 
o Crème brûlée mit frischen Früchten 


